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Senor

EDUARDO SALHUANA CAVIDES
Presidente del Congreso de la Republica
Presente.-

Tenemos el agrado de dirigirnos a usted, con relacion a la Ley Marco del Vino. Al respecto
consideramos conveniente observarla por lo siguiente’:

De la Autografa de Ley

1. La Autografa de Ley cuenta con siete capitulos, veinticuatro articulos y tres
Disposiciones Complementarias Finales, como sigue a continuacion:

Sefala que el objeto de la Ley es establecer el marco legal para promover el cultivo
de la vid para la elaboracion de vino, considerado como una bebida alimenticia,
fomentando la investigacion, el desarrollo, y la innovacion tecnolégica de la vid y el
proceso productivo del vino, asi como el comercio interno y externo; en el marco de
las politicas de calidad y compromisos medioambientales para la sostenibilidad del
sector vitivinicola, acogiéndonos a lo establecido por el Codigo Internacional de
Practicas Enologicas aprobado por la Organizacion Internacional de la ViAa y el Vino
(OIV).

Establece que, las disposiciones de la presente ley son de aplicacion para todas las
personas naturales o juridicas, publicas o privadas dedicadas a la elaboracién y/o
comercializacion de vino y de toda bebida alcoholica derivada de la vid, con expresa
exclusion de las materias de competencia del Instituto Nacional de Defensa de la
Competencia y de la Proteccion de la Propiedad Intelectual (INDECOPI), las cuales
se rigen por la normativa supranacional andina y normativa nacional correspondiente.
Establece que, la presente ley se acoge a las definiciones establecidas en el Codigo
El articulo 3 Internacional de Préacticas Enolégicas aprobado por la Organizacién Internacional de
la Vina y el Vino (OIV), ademas establece la definicion del vino y su clasificacion.

El articulo 4 Establece la definicion de vinos especiales y su clasificacion

El articulo 1

El articulo 2

El articulo 5 Establece la definicion de mistelas.

El articulo 6 Establece los productos derivados de la uva, mosto de uva o vino.

Establece la clasificacion de los destilados, aguardientes, alcoholes y bebidas

El geliculo 7 espirituosas de origen vitivinicola.

1 Sobre la base del Informe N° 0121-2024-MINCETUR/SG/AJ — GPT, Informe N° 00001362-2024-PRODUCE/OGAJ,
Informe N° 0069-2024-EF/46.01, Informe N° D001232-2024-OGAJ-MINSA, Informe N° 248-2024-JUS/GA e Informe N°
D001870-2024-PCM-OGAJ.
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El articulo 8

Consejo Nacional de Vitivinicultura (CONAVIT)

Se crea el Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit), como un organismo con
personeria juridica de derecho publico adscrito al Ministerio de la Produccion
(PRODUCE), con autonomia técnica y funcional, cuyo objeto es realizar el
seguimiento a las acciones de promocién, difusién y asistencia técnica desarrolladas
por las entidades e instituciones que la conforman, a fin de potenciar la ventaja
competitiva y respaldar la promocién nacional e internacional del vino peruano.

El articulo 9

Establece la composicion del CONAVIT, entre ellos, estara integrado por un
representante del Ministerio de Comercio Exterior y Turismo.

El articulo 10

Establece las atribuciones del Consejo Nacional de Vitivinicultura (CONAVIT)

El articulo 11

Establece el periodo de sesiones y el quérum del CONAVIT.

El articulo 12

Establece que la sede del CONAVIT es la provincia de Ica, departamento de Ica,
reconociéndosele como la capital cultural del vino peruano.

El articulo 13

Establece que el Presidente del CONAVIT es designado por el Ministerio de la
Produccion, ademas dispone que cuenta con una Secretaria Técnica con cargo al
citado ministerio.

El articulo 14

Establece los requisitos para ser elegido Presidente del CONAVIT y que seran los
mismos que rigen para la Secretaria Técnica.

El articulo 15

Establece las atribuciones del Presidente del CONAVIT.

El articulo 16

Dispone que el CONAVIT contara con el apoyo técnico y administrativo de la
Secretaria Técnica y otros.

El articulo 17

Establece a las entidades responsables del control de calidad e inocuidad de la
produccion vitivinicola: Ministerio de Salud a través de la Direccion General de Salud
Ambiental (DIGESA) y Ministerio de la Produccion.

El articulo 18

Establece obligaciones de los administrados.

El articulo 19

Establece que las sanciones a ser impuestas por incumplir las normas de calidad
alimentaria, seran establecidas por las entidades citadas en el articulo 17.

El articulo 20

Establece que los productos vitivinicolas no pueden comercializarse sin el certificado
de inocuidad alimentaria del producto vitivinicola para el consumo, debidamente
acreditado por la DIGESA, ademas dispone que los productos que se comercialicen
en el Peru deben cumplir con las directrices del Codex Alimentarius para el Disefio,
Elaboracién, Expediciéon y Uso de Certificados Oficiales Genéricos.

El articulo 21

Establece el fomento de la Vitivinicultura, para dicho efecto el CONAVIT, crea un fondo
destinado al fomento de la vitivinicultura y a los objetivos de la presente ley. Agrega
que dicho se utiliza para promover la investigacion, el desarrollo de la uva vinera, la
reconversion vitivinicola, el apoyo a la tecnificacion e investigacion, la integracion de
productores y el uso publicitario de la produccion vitivinicola nacional.

Asimismo, dispone que el CONAVIT, establece proporcionalmente en sus planes
bianuales la promocién del cultivo de la vid para la elaboracién de vino, fomentando
la investigacion, desarrollo, innovacién tecnolégica, de la vid y el proceso productivo
del vino, para promover la construccion de la imagen pais del "vino peruano".

El articulo 22

Enoturismo o turismo enolégico

22.1 EIl enoturismo o turismo enolégico esta dedicado a potenciar y gestionar la
riqueza vitivinicola de una determinada zona, sobre la base de su historia y
tradicion.

22.2 El enoturismo confluye con el turismo gastronémico y cultural para organizar
circuitos turisticos que permiten visitar vifiedos, conocer procesos de
elaboracion en las bodegas, realizar catas y consumir o comprar vino, asi como
presentar para consumo la gastronomia elaborada en los fundos o en sus
cercanias. Esta oferta contempla, ademas, la inclusion o promocién de
productos culturales locales.

22.3 Los ministerios de Comercio Exterior y Turismo, de Cultura y de Produccion
fomentan la proteccién y puesta en valor de las bodegas vitivinicolas, que
comprende su arquitectura ancestral o tradicional, estructurada por una casa
hacienda o fundo de dimensiones variables para vivienda de los propietarios,
asi como la infraestructura anexa para la elaboracién y almacenaje de los vinos.
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22.4 Los gobiernos regionales y gobiernos locales, en coordinacion con los érganos
competentes de los ministerios de Comercio Exterior y Turismo, y de Cultura,
incorporan planes y estrategias para el disefio e implementacion de circuitos o
productos turisticos vitivinicolas en el Plan Estratégico Nacional de Turismo
(PENTUR).

El articulo 23 1% de los recursos recibidos para la investigacion aplicada en enologia y

Dispone el uso del canon con fines de investigacion. Las instituciones de educacion
superior que gozan de canon en cualquiera de sus modalidades pueden disponer del

vitivinicultura, precisa que dicho porcentaje no puede ser usado para el pago de
sueldos dietas o bonificaciones.

El articulo 24 responsable del Padron de Productores Agrarios, agrega que esta informacion la

Establece que el Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego (MIDAGRI), es el

coordina e intercambia con el Ministerio de la Produccion a través del CONAVIT.

La Primera Disposicién Final establece que, el funcionamiento del CONAVIT sera con
cargo al presupuesto institucional del Ministerio de la Produccion, sin demandar
gastos adicionales al tesoro publico, ademas que los gastos que involucren la
participacion de sus representantes seran con cargo al presupuesto institucional de
los pliegos que representan. La Segunda Disposicion Complementaria Final sefiala
que, la ley entra en vigor seis meses después de su publicacién, precisando que en
este plazo el Estado a través de PRODUCE elabora el reglamento en un plazo no
mayor de noventa dias habiles.

Finalmente, la Tercera Disposicion Complementaria Final establece que, las
instituciones publicas y privadas que conforman el CONAVIT deben designar a sus
representantes mediante resolucién del titular de la entidad o para privados mediante
comunicacioén escrita, adjuntando copia del acta legalizada notarialmente, emitida por
su 6rgano de gobierno, segun corresponda, la cual es comunicada al Ministerio de la
Produccién dentro del plazo de 30 dias habiles, contados a partir de la entrada en
vigor de la presente Ley.

Observaciones a la Autografa de Ley

2.

Al respecto debemos sefialar lo siguiente:

Observaciones generales

Respecto a que se hace mencién a la “Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria (DIGESA)” como “Direccion General de Salud Ambiental
(DIGESA)", es necesario que se consigne la denominacién oficial.

De otro lado, respecto al Capitulo IV Calidad e inocuidad de la produccion vitivinicola,
la autégrafa consigna como epigrafe de este capitulo, “calidad e inocuidad de la
produccion vitivinicola”. Al respecto, la inocuidad, por definicion es la condiciéon que se
atribuye a los alimentos que se destinan al consumo humano, y no a los procesos
productivos o de fabricacion.

Finalmente, la Autdgrafa de Ley: “Ley Marco del Vino” constituye un reglamento
técnico, debiendo ser notificado de acuerdo con lo establecido en el Acuerdo sobre
Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC) de la Organizacion Mundial del Comercio y
Decision 827 de la Comunidad Andina.
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Sobre el articulo 1 de la Autégrafa de Ley

Sobre el particular, debe tenerse en cuenta que el vino es una bebida alcohdlica,
conforme lo categoriza el Codex Alimentarius en la Norma General para los Aditivos
Alimentarios revision 2023, asi también las normas vigentes; la Ley N° 29632, Ley
para erradicar la elaboracion y comercializacion de bebidas alcohdlicas informales,
adulteradas o no aptas para el consumo humano ; y la NTS N° 177-MINSA/DIGESA-
2021 - Norma sanitaria para la elaboracion de bebidas alcohdlicas vitivinicolas y sus
derivados.

Corresponde precisar que la Ley N° 29632 dicta medidas respecto a la fabricacion,
elaboracion, manipuleo, mezcla, transformacion, preparaciéon, acondicionamiento,
comercializacién, transporte, expendio, importaciéon, exportacion, entre otros, de
bebidas alcohdlicas, a fin de erradicar la adulteracion de éstas, que resultan en no
aptas para el consumo humano. Segun se establece en el segundo parrafo del articulo
4, el Ministerio de Salud a través de la DIGESA, supervisa el cumplimiento de las
condiciones sanitarias de las bebidas alcohdlicas y demas productos destinados al
consumo humano.

En su rol rector de la salud en el pais, el Ministerio de Salud tiene la obligacién de
garantizar las medidas de proteccion de la salud de las personas y la prevencion de
enfermedades, lo cual implica regular y normar las acciones de las entidades, en forma
transversal, para evitar el consumo de bebidas alcohdlicas, especialmente en la
poblacién infantil, lo que podria verse limitado si se interpreta que el vino debe ser
considerado como bebida alimenticia y no como bebida alcohdlica, aspecto que
generaria confusion en el consumidor y en quienes intervienen en el proceso de
produccidn, industrializacién, distribucion y/o comercializacién de dicho producto, asi
como en las propias autoridades que tienen a cargo el otorgamiento de licencias,
permisos y autorizaciones, control y supervision en los distintos niveles de gobierno.

En razén a lo sefialado, se formula observacion al articulo 1, solamente en el extremo
que considera el vino como “bebida alimenticia”, teniendo en cuenta que el vino es
considerado como “bebida alcohdlica”, en aplicacién de las normas sefialadas y al
Codex Alimentarius que la propia autografa establece de aplicacién en la presente
Ley, debiendo en consecuencia modificarse necesariamente el término de "bebida
alimenticia” por el de “bebida alcohdlica”, a efectos que guarde relacion con el objeto
de la autégrafa, la naturaleza de bien que se regula, asi como la coherencia necesaria
con el contenido de la norma, respecto a los requisitos, controles, supervisiéon y
certificacion que exige la inocuidad del producto para consumo humano, y la defensa
de la salud de la poblacién.

Sobre el articulo 2 de la Autégrafa de Ley

Respecto al articulo 2, corresponde que la Autégrafa de Ley precise taxativamente
que no se incluye dentro de su ambito de aplicacién aquellas bebidas que se
encuentran bajo competencia del Instituto Nacional de Defensa del Consumidor y
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Propiedad Intelectual — INDECOPI (como es el caso del pisco), a fin de evitar
incertidumbre con relacion a la interpretacion y aplicaciéon de su alcance, precisando
lo siguiente: “Las disposiciones establecidas en la presente ley son de aplicacion para
todas las personas naturales o juridicas, publicas o privadas dedicadas a la
elaboracion y/o comercializacion de vino y de toda bebida alcohdlica derivada de la
vid, con exclusion de las bebidas que se encuentran bajo competencia del INDECOPI,
las cuales se rigen por la normativa supranacional andina y la normativa nacional
correspondiente”.

Sobre el articulo 3 de la Autégrafa de Ley

En el caso del articulo 3, no se ha sustentado la razén por la cual la Autégrafa de Ley
se sujeta a la definicion y clasificacion del vino establecidas en el Cédigo Internacional
de Practicas Enologicas aprobado por la OIV, mas aun cuando existen diversas
Normas Técnicas Peruanas sobre bebidas alcohdlicas vitivinicolas aprobadas por el
INACAL, como es el caso de la NTP 212.014:2011 (revisada el 2016) Bebidas
alcohdlicas vitivinicolas. Vinos. Requisitos. 3° Edicion, y la NTP 011.012:2021 UVA
DE MESA. Requisitos. 3° Edicién. Esto es importante, dado que la clasificacion que
se desarrolla en la Autégrafa de Ley podria conllevar a que ciertos vinos no sean
considerados en ciertas categorias segun la practica actual en el mercado (como es
el caso por ejemplo del vino semi seco), pudiendo generar un impacto negativo en la
industria vitivinicola. Ademas, cabe sefialar que la ausencia de dicha sustentacion y
justificacién vulnera lo dispuesto por el numeral 7.3 del articulo 7 del Reglamento de
la Ley Marco para la Produccién y Sistematizacién Legislativa, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-2022-JUS.

Sobre los articulos 8 a 16 de la Autégrafa de Ley

La Supremacia Juridica de la Constitucién sobre toda norma legal se encuentra
establecida en el articulo 51 de la Constitucion Politica del Peru, cuando dispone que:

“Articulo 51.- La Constitucién prevalece sobre toda norma legal;
la ley, sobre las normas de inferior jerarquia, y asi sucesivamente. La
publicidad es esencial para la vigencia de toda norma del Estado”.
(Enfasis agregado)

En funcién a dicho Principio Constitucional, el articulo 38 de la Constituciéon Politica
del Peru dispone:

“Articulo 38.- Todos los peruanos tienen el deber de honrar al Pert
y de proteger los intereses nacionales, asi como de respetar,
cumplir y defender la Constitucion y el ordenamiento juridico de la
Nacién”. (Enfasis agregado)

Por consiguiente, el deber de respetar el Principio juridico de Supremacia de la
Constitucién corresponde a toda la ciudadania. Dicha obligacion recae sobre todo en
los Poderes del Estado, en los o6rganos constitucionales, y también en la



administraciéon publica, al encontrarse sometidos, en primer lugar, a la Constitucion
Politica de manera directa y, en segundo lugar, al principio de legalidad.

De ese modo, la legitimidad de los actos de los Poderes del Estado, de los érganos
constitucionales, y de la administracidn publica, estara determinada por el respeto a la
Constitucién Politica del Peru, en primer lugar y luego a la ley.

En la linea de lo sefalado, advertimos que en reiteradas oportunidades el Tribunal
Constitucional ha afirmado que “la supremacia normativa de la Constitucion de
1993 se encuentra recogida en dos vertientes: una objetiva, conforme a la cual la
Constitucion se ubica en la cuspide del ordenamiento juridico, prevaleciendo sobre
toda norma legal;, y una subjetiva, en cuyo mérito ningun acto de los poderes
publicos ni la de la colectividad en general puede desvincularse de los
contenidos de la Constitucion™. (Enfasis agregado)

De lo mencionado hasta el momento, se puede afirmar que ningun acto de los poderes
publicos ni la de la colectividad en general puede desvincularse de los contenidos de
la Constitucién Politica del Peru.

Sefialado lo anterior, se debe indicar que entre los diversos Principios que reconoce
la norma constitucional, resalta el Principio de Separacion de Poderes, bajo el que se
rige la organizaciéon del Gobierno de nuestro pais; reconocido en el articulo 43 de la
Constitucién Politica del Peru:

“Estado democratico de derecho. Forma de Gobierno

Articulo 43.- La Republica del Pert es democratica, social, independiente y
soberana.

El Estado es uno e indivisible.

Su gobierno es unitario, representativo y descentralizado, y se organiza segun
el principio de la separacion de poderes’. (Enfasis agregado)

Respecto del Principio de Separacion de Poderes, el Tribunal Constitucional ha
sefialado que llega a constituirse en una exigencia ineludible en todo Estado
Democratico y Social de Derecho, garantia para los derechos constitucionalmente
reconocidos, asi como un limite al poder frente al absolutismo y la dictadura®.

Vinculado con dicho principio se encuentra el Principio de Competencia, recogido en
el numeral VI del Titulo Preliminar de la Ley N° 29158, Ley Organica del Poder
Ejecutivo, que senala lo siguiente:

“Articulo VI.- Principio de competencia

1. El Poder Ejecutivo ejerce sus competencias sin asumir funciones y
atribuciones que son cumplidas por los otros niveles de gobierno.

2. El Poder Ejecutivo ejerce sus competencias exclusivas, no pudiendo delegar
ni transferir las funciones y atribuciones inherentes a ellas”.

De la revisidon de la Autdgrafa de Ley bajo analisis, en el articulo 8 se dispone crear
el Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit), como un organismo con personeria
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juridica de derecho publico adscrito al Ministerio de la Produccion, con autonomia
técnica y funcional. Ademas, en el articulo 9 se prevé que el citado consejo estara
constituido por los representantes de los organismos publicos y privados en el marco
de sus competencias, esto es; i) Un representante del Ministerio de la Produccion,
quien lo preside; ii) Un representante del Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego; iii)
Un representante del Ministerio de Comercio Exterior y Turismo; iv) Un representante
del Ministerio de Salud, especificamente de la Direccién General de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria (DIGESA); v) Un representante del Ministerio de Relaciones
Exteriores; vi) Un representante del Ministerio de Cultura; vii) Un representante de los
gremios de pequenos productores vitivinicolas, por cada una de las cuatro zonas con
mayor producciéon de vino: Ica, Arequipa, Moquegua y Tacna; se incrementa con
representantes de otras zonas, establecido mediante resolucién ministerial del
Ministerio de la Produccién, ante el aumento de produccion de vino en estas; y, viii)
Un representante de la Sociedad Nacional de Industrias, especificamente de los
productores de vino.

Al respecto, no queda clara la naturaleza organizacional del Consejo Nacional de
Vitivinicultura que propone crearse; no obstante, al precisarse que se esta creando un
organismo en el ambito del Poder Ejecutivo, se debe considerar lo establecido en el
articulo 28° de la Ley N° 29158, Ley Organica del Poder Ejecutivo, donde se sefiala
que la creacién de un organismo publico, ya sea organismo publico ejecutor u
organismo publico especializado, se realiza por Ley a iniciativa del Poder Ejecutivo,
con opinion favorable de la Presidencia del Consejo de Ministros. En tal sentido, la
iniciativa legislativa para la creacién de un organismo publico dentro del ambito de un
Ministerio constituye una potestad exclusiva del Poder Ejecutivo, por lo que no se
puede delegar ni transferir dicha atribucién a otro Poder del Estado.

Asimismo, se debe tomar en cuenta lo establecido en el numeral 31.1 del articulo 317
de los Lineamientos de Organizacién del Estado, aprobado por Decreto Supremo N°
054-2018-PCM, que establece entre otros, la estructura, organizacion vy
funcionamiento de un organismo publico, asi como, el articulo 42 de los citados
Lineamientos, en el cual se prevé que la Secretaria de Gestién Publica emite opinién
técnica previa a fin de validar técnicamente los proyectos normativos en materia de
organizacion, estructura y funcionamiento del Estado. Ello en concordancia, con lo
dispuesto en el literal b. del articulo 34 de la Directiva N° 002-2021-SGP8, en el que
se indica que se requiere de la opinion técnica previa favorable de la SGP como parte
del tramite de aprobacién de un proyecto normativo de creacién de un organismo
publico.

Por lo tanto, el Poder Ejecutivo tiene la competencia exclusiva para proponer
iniciativas legislativas para la creacién de un organismo publico dentro de su ambito,
competencia que no puede ser delegada o transferida a otro Poder del Estado. En ese
sentido, la Autografa de Ley bajo analisis, al provenir de una iniciativa legislativa del
Congreso de la Republica que crea el Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit),
como un organismo con personeria juridica de derecho publico adscrito al Ministerio
de la Produccion, con autonomia técnica y funcional, vulneraria el Principio de
Separacion de Poderes, reconocido en el articulo 43 de la Constitucion Politica del



Peru, y el Principio de Competencia, recogido en el numeral VI del Titulo Preliminar
de la Ley N° 29158, Ley Organica del Poder Ejecutivo.

Sin perjuicio de lo anterior, con relacién a los articulos 8, 9 y 10 de la Autégrafa de
Ley, relacionado con la creacién, composicion y atribuciones del CONAVIT, se aprecia
que las mismas no estan relacionadas con las competencias del Ministerio de
Comercio Exterior y Turismo; en consecuencia, no corresponde que un representante
del Ministerio de Comercio Exterior y Turismo forme parte del CONAVIT.

Sobre el articulo 17 de la Autografa de Ley

Respecto al epigrafe del articulo 17, como al texto del numeral 17.1, debe tenerse en
cuenta que la definicion de inocuidad esta referida a los alimentos y bebidas para
consumo humano, y no a los procesos productivos o de fabricacioén, por lo que se
formula observacién al articulo 17, respecto a lo siguiente:

- Al epigrafe del articulo 17, atendiendo a la definicién de inocuidad, que
esta referida a los alimentos y bebidas para el consumo humano y no los
procesos de la produccion vitivinicola.

- Al numeral 17.1, en lo que respecta a la denominacién de la DIGESA,
que la Autodgrafa consigna como “Direccion General de Salud Ambiental’,
siendo la denominacién oficial “Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria”, conforme se estipula en el Reglamento de
Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, aprobado por Decreto
Supremo N° 008-2017-SA y sus modificatorias, asi como en las normas
sectoriales aprobadas en mérito a las competencias y funciones que le
corresponden en su condicién de Autoridad Nacional de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria a nivel nacional.

- Al texto del numeral 17.1, a fin de que se precise de forma clara, que la
inocuidad de los productos vitivinicolas, corresponde a la DIGESA,
diferenciando las competencias en cuanto a la produccidn vitivinicola, de
competencia del Ministerio de la Produccion.

Asimismo, debe tenerse en cuenta que de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto
Legislativo N°1062 que regula el régimen juridico aplicable para garantizar la
inocuidad de los alimentos y productos destinados al consumo humano, con el
proposito de proteger la vida y la salud de las personas, asegurando los derechos e
intereses de los consumidores y promoviendo la competitividad de los agentes
econdmicos involucrados en toda la cadena alimentaria, el Ministerio de Desarrollo
Agrario y Riego (MIDAGRI) a través del Servicio Nacional de Sanidad Agraria
(SENASA)? interviene en la produccién primaria, y como tal se considera necesaria su

2 “Articulo 16.- Autoridad competente de nivel nacional en sanidad agraria
El Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA es la Autoridad Nacional en Sanidad Agraria y tiene competencia exclusiva
en el aspecto técnico, normativo y de vigilancia en materia de inocuidad de los alimentos agropecuarios de produccion y
procesamiento primario destinados al consumo humano y piensos, de produccion nacional o extranjera.
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intervencion, como una de las entidades responsables de la produccion vitivinicola,
correspondiéndole la responsabilidad de asegurar la calidad sanitaria de la materia
prima destinada para la elaboracién del vino.

Por otro lado, el citado Decreto Legislativo, considera como “Proveedor’ a toda
persona natural o juridica, sociedades de hecho, patrimonios auténomos, o cualquiera
otra entidad, de derecho publico o privado, que con o sin fines de lucro suministra
directa o indirectamente, en alguna de las fases de la cadena alimentaria, materias
primas o insumos, alimentos y piensos.

De otro lado, respecto a los articulos 17 y 19, por cuanto de conformidad a lo
establecido en los literales b) y c) del articulo 79 del Reglamento de Organizacion y
Funciones del MINSA, aprobado por Decreto Supremo N° 008-2017-SA, corresponde
que las acciones de control de calidad e inocuidad de la produccién vitivinicola, asi
como de las acciones sobre las sanciones se encarguen a la DIGESA en forma
exclusiva y no al Ministerio de la Produccion, por lo cual, corresponde que este Gltimo
sea excluido de los mencionados articulos por no encontrase en el ambito de
competencias y funciones.

Sobre el articulo 18 de la Autégrafa de Ley

Al respecto, se debe precisar que el control de calidad se basa en normas técnicas
que no son vinculantes. No obstante, el articulo 18 propuesto cambia la naturaleza de
las normas técnicas, de modo indirecto las convierte en vinculantes, por lo que
consideramos que se vulnera el Acuerdo OTC de la Organizacion Mundial del
Comercio, pues los reglamentos técnicos, que por naturaleza establecen requisitos
vinculantes, requieren observar y cumplir ciertos estandares que con el articulo
propuesto se vulneraria.

Sobre el articulo 20 de la Autografa de Ley

Al respecto, debe tenerse en cuenta que el marco regulatorio vigente dispone que,
para el control de la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas en todo
establecimiento de fabricacion, elaboracion, fraccionamiento y almacenamiento de
alimentos y bebidas destinados al consumo humano, se deben aplicar los Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius, los cuales estan sujetos a certificacion
por parte de la autoridad sanitaria. Con ello se prioriza el control de los procesos de
fabricacion, garantizando por consiguiente la calidad de los alimentos que provienen
de estos establecimientos.

De otro lado, las Directrices del Codex Alimentarius para el Disefio, elaboracion,
expedicion y uso de certificados oficiales genéricos (CAC / GL 38 — 2001), brinda
orientaciones a las autoridades sanitarias para el disefio de certificados que se
presenten al comercio internacional, y precisa ademas que el objetivo de dichas
Directrices no es incentivar ni imponer el uso de certificados.

La Autoridad Nacional en Sanidad Agraria ejercerd sus competencias en inocuidad agroalimentaria de produccion y
procesamiento primario contribuyendo a la proteccién de la salud de los consumidores y promoviendo la competitividad de
la agricultura nacional, a través de la inocuidad de la produccién agropecuaria.”
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Asi también, cabe sefialar que la DIGESA emite certificados sanitarios oficiales de
exportacion para alimentos y bebidas alcohdélicas destinadas para la exportacién, solo
para aquellos casos en que las autoridades competentes de los paises de destino lo
requieran, y en formatos especificos, como es el caso de los lotes de embarque de
bebidas alcohdlicas que se exportan a la Unién Europea.

En adicién a lo expuesto debemos sefalar que exigir un certificado de inocuidad, es
un requisito adicional que califica como un obstaculo técnico al comercio, que no se
justifica porque duplica requisitos, restringiendo el comercio. Lo cual contraviene el
Acuerdo OTC suscrito por el pais en el marco de la Organizacion Mundial del
Comercio.

Respecto al segundo parrafo del articulo 20, se debe tener en cuenta que el Codigo
Internacional de Practicas Enolégicas se emplea conjuntamente con el Codex
Enoldgico Internacional y la Recopilacién de métodos de ensayo, se trata de normas
técnicas internacionales especificas.

Sobre el articulo 21 de la Autografa de Ley

La Autégrafa de Ley crea un fondo para el fomento de la vitivinicultura, no obstante,
no se desprenden los elementos que posibiliten evaluar si las actividades destinadas
al fomento de la industria vitivinicola establecidas en su articulo 21 encajan como una
contribucion financiera y si otorgan un beneficio en los términos del Acuerdo sobre
Subvenciones y Medidas Compensatorias [Acuerdo SMC] de la Organizacién Mundial
[OMC] del Comercio. En ese orden, de aprobarse la Autégrafa de Ley, al momento de
su reglamentacion, se debe tener en consideracién las disposiciones del Acuerdo
SMC, en el sentido que, de constituirse una subvencion recurrible, ésta podria ser
objeto de impugnacion en la OMC o dar lugar a la aplicacion de medidas
compensatorias. Asimismo, se debe tener presente que el otorgar subvenciones
condicionadas a la exportacidn constituye una subvencién prohibida, en
consecuencia, no se encuentra permitida, conforme al articulo 33 del Acuerdo SMC.

Adicionalmente, debemos sefalar que la propuesta de crear un fondo para fomentar
y promover la produccién vitivinicola nacional no resulta consistente con los Acuerdos
Comerciales suscritos por el pais, entre ellos el articulo Il del GATT, pues la normativa
propuesta otorga trato preferente al producto nacional, lo cual es inconsistente con el
principio de no discriminacién; y el Acuerdo sobre subvenciones y medidas
compensatorias de la OMC, pues las contribuciones financieras que otorgue el Estado
para la produccién nacional podrian calificar como subvenciones prohibidas.

3 Acuerdo sobre Subvenciones y Medidas Compensatorias
[https://www.wto.org/spanish/docs s/legal s/scm_s.htm]
“Parte Il: Subvenciones Prohibidas
Articulo 3: Prohibicion
3.1 A reserva de lo dispuesto en el Acuerdo sobre la Agricultura, las siguientes subvenciones, en el sentido del articulo 1,
se consideraran prohibidas:
a) las subvenciones supeditadas de jure o de facto a los resultados de exportacion, como condicién unica o entre
otras varias condiciones, con inclusion de las citadas a titulo de ejemplo en el anexo I;
b) las subvenciones supeditadas al empleo de productos nacionales con preferencia a los importados, como
condicién unica o entre otras varias condiciones.
3.2 Ningun Miembro concedera ni mantendra las subvenciones a que se refiere el parrafo 1.
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Asimismo, conforme se establece en el articulo 2 del Decreto Legislativo N° 1441, el
Sistema Nacional de Tesoreria se rige, entre otros, por los siguientes Principios:

a) Principio de Unidad de Caja: conforme al cual los Fondos Publicos se
administran de manera integral y centralizada, cualquiera sea su origen y
finalidad, respetandose la titularidad y registro que corresponda ejercer a la
entidad responsable de su percepcion.

b) Principio de Oportunidad: el cual permite asegurar la disponibilidad de los
Fondos Publicos en el plazo y lugar en que se requiera proceder a su utilizacion.
Esto ultimo es consistente con la acreditacion y percepcién de dichos Fondos
para el financiamiento de las obligaciones previstas en las Leyes de Presupuesto
del Sector Publico.

c¢) Principio de Eficiencia y Prudencia: consiste en el manejo y disposicion de los
Fondos Publicos viabilizando su 6ptima aplicacién y minimizando los costos
asociados a su administracién, sujeto a un grado de riesgo prudente.

La consolidacion de los Fondos Publicos en la CUT permite que la ejecucién del
proceso de pagaduria por parte de las entidades publicas, con cargo a los créditos
presupuestarios que les son autorizados a través de las Leyes Anuales de
Presupuesto se realice en un contexto de mayor seguridad, transparencia y
oportunidad, conforme a las actuales herramientas y procedimientos implementados
en el ambito de los sistemas conformantes de la Administracién Financiera del Sector
Publico*, siendo éste el instrumento de gestidn para canalizar el gasto publico. Por lo
que, el uso de otros mecanismos de administracion de tales recursos, como es el caso
del “fondo destinado al fomento de la vitivinicultura”, resulta no viable.

Por lo indicado, constituir fondos, asi como otros mecanismos de manejo
extrapresupuestario con cargo a Fondos Publicos colisiona con el Principio de Unidad
de Caja, y constituyen medidas que se contraponen con la normatividad del Sistema
Nacional de Tesoreria y con la consolidacion de la CUT. Estas medidas generan que
los recursos del Estado no estén siendo utilizados de manera adecuada en la
generaciéon de valor a través del gasto publico, ya que, al estar detenidos en una
cuenta, no genera valor agregado y, por ende, el Estado peruano deja de percibir
rentabilidad social sobre esos fondos.

La centralizacion de los recursos en la CUT es una tendencia comun de las economias
desarrolladas que esta en linea con un modelo de finanzas publicas integradas para
la mejora de los servicios publicos, en donde la Gestion Financiera Publica, que es el
sistema mediante el cual se planifican, dirigen y controlan los recursos financieros, es
el mecanismo que permite la entrega eficiente y eficaz de los recursos evitando la
fragmentacion de los Fondos Publicos. En tal sentido, la CUT constituye una regla
transversal sobre manejo de la liquidez, que se alinea a los Principios de Unidad de
Caja y Eficiencia, respetando los derechos y responsabilidades de las entidades sobre

4 Los cuales, para el caso particular de los aspectos presupuestarios y de tesoreria, se regulan a través del Decreto Legislativo

N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico; y, el Decreto Legislativo N° 1441, Decreto

Legislativo del Sistema Nacional de Tesoreria, respectivamente, y normas conexas aprobadas en el ambito de dichos sistemas.
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el uso especifico de los ingresos publicos. Por lo que la creacidon de fondos,
fideicomisos y otras formas de manejo extrapresupuestario genera una ruptura en el
Principio de Unidad de Caja, lo cual no permite la aplicacién de reglas transversales
en el manejo de liquidez de manera generalizada y socava la vision del Estado como
un todo integrado en el manejo de Fondos Publicos.

Asimismo, la creacién de “fondos” genera una fragmentacion de los recursos del
Estado, perdiéndose la transparencia y por ende la rendicién de cuentas, que no
permiten una adecuada toma de decisiones en la gestion de la liquidez y el
aprovechamiento de economias de escala y mejoras en los procesos de captacion de
ingresos, administracion de liquidez y ejecucion de pagos. También implica reservar
recursos que permanecen inmovilizados para financiar un fin especifico e ineficiencias
en términos de costos de oportunidad derivados del manejo fragmentado de la liquidez
publica, ya que, al centralizar la liquidez, es posible realizar una gestion mas eficiente
con un enfoque integrado, minimizando saldos ociosos y evitando endeudamiento
innecesario con su respectivo coste en intereses; lo cual tampoco es consistente con
el Principio de Eficiencia y Prudencia, ya que se generan saldos de recursos ociosos
que no permiten una administracion eficiente y éptima de los recursos; ademas,
generan costos asociados a la administracion de dichos fondos.

En razén de dichos conceptos, fundamentos y principios, el articulo 22 del Decreto
Legislativo N° 1441°> prohibe la creacién de fondos, fideicomisos, convenios de
comision de confianza u otros instrumentos de similar naturaleza con cargo a Fondos
Publicos, y establece supuestos de excepcién de dicha prohibicién, en los cuales no
se encuentra el tipo de fondo a que se refiere el Proyecto de Ley. Dicha prohibicion
guarda concordancia, ademas, con la prohibicion dispuesta por el articulo 74 del
Decreto Legislativo N° 1440° a fin de evitar riesgos de fragmentacion, entre otras
ineficiencias como las descritas previamente.

En ese sentido, en tanto se trata de la gestion de flujos financieros con Fondos
Publicos, el Sistema Nacional de Tesoreria tiene injerencia directa y especial respecto
de dicha materia para, a través de la DGTP, ejercer su rectoria, normarlo y garantizar
el cumplimiento del Decreto Legislativo N° 1441, en concordancia con el Decreto
Legislativo N° 1436 y la Ley N° 29158. Por lo tanto, con la entrada en vigencia del
articulo 22 del Decreto Legislativo N° 1441, norma con rango de ley, especial y
especifica, emanada del ente rector en materia de su competencia’; se deja sin efecto
cualquier posibilidad de que se autorice la creacién de fondos a cualquier entidad
publica bajo el ambito del aludido Sistema.

Por todo lo expuesto, la propuesta de constitucién de fondos u otros mecanismos de
manejo extrapresupuestario con cargo a Fondos Publicos, constituyen medidas que
se contraponen con los principios y normatividad del Sistema Nacional de Tesoreria,
asi como con la consolidacion en la CUT, toda vez que va en contra de los
mecanismos eficientes de procesos de gestion de liquidez de las finanzas publicas del

5 Modificado por el articulo 2 del Decreto Legislativo N° 1645, Decreto Legislativo que fortalece el Sistema Nacional de
Tesoreria y el Sistema Nacional de Endeudamiento Publico.

6 Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

7 En aplicacién del articulo 103 de la Constitucion Politica del Peru, en concordancia con el articulo | del Titulo Preliminar del
Cadigo Civil.
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sector publico, no permitiendo garantizar que se disponga de fondos liquidos
suficientes de manera oportuna, perdiendo eficiencia en el manejo del costo del
financiamiento y no permitiendo invertir los excedentes temporales de manera
productiva y con garantias adecuadas.

Cabe senalar, sobre el articulo 21 y la Primera Disposicion Complementaria Final de
la_Autégrafa de Ley, que contravienen lo establecido por el articulo 79 de la
Constitucién Politica del Peru, al vulnerar la prohibicion de los congresistas de crear o
aumentar gastos publicos, ya que los congresistas no tienen iniciativa para habilitar la
generacién o aumento de gastos publicos que afecten directa e inmediatamente el
equilibrio presupuestal logrado para cada afio fiscal. En esa linea, con las referidas
propuestas normativas también se esta vulnerando los principios de unidad, equilibrio
financiero y anticipacién que rigen en nuestro pais en virtud de los articulos 77, 78 y
80 de nuestra Carta Magna.

Sobre el articulo 22 de la Autografa de Ley

Al respecto, la ONU define al Enoturismo como aquel turismo cuya motivacién es
visitar vinedos y bodegas, consumir y/o comprar vino, a menudo en el lugar en el que
se produce 0 en sus cercanias.

Cabe sefialar que, la Resolucion Ministerial N° 231-2016-MINCETUR aprob6 la
actualizacion del Plan Estratégico Nacional de Turismo (PENTUR) al 2025, el mismo
que, entre sus alcances, menciona que los Gobiernos Regionales tienen a su cargo la
implementacién del PENTUR a través de sus Planes Estratégicos Regionales de
Turismo (PERTUR), proceso liderado por los gobiernos regionales, con la
participacion de los gobiernos locales, el sector privado y la sociedad civil, que cuenta
con la asistencia técnica del MINCETUR; ademas de establecer la necesidad de
articulacién entre las estrategias de los Planes Estratégicos Regionales de Turismo y
los Planes de Desarrollo Turistico Local de los Gobiernos Locales, asi como en su
coherencia con los planes para la gestion de los destinos turisticos.

Asimismo, en dicho marco se resalta que las intervenciones en turismo deben formar
parte de la planificacion estratégica regional y nacional, por ende, el PERTUR
constituye un instrumento de planificaciéon y gestion que permite la evaluacion del
potencial turistico en el ambito regional a partir del diagnéstico realizado y busca
orientar y priorizar las acciones que deben llevar a cabo las regiones a corto, mediano
y largo plazo.

Del mismo modo, la Ley N° 27867, Ley Organica de los Gobiernos Regionales, en su
articulo 63, dispone que son funciones de dichos gobiernos en materia de turismo,
entre otras, el formular, aprobar, ejecutar, evaluar, dirigir, controlar y administrar las
politicas en materia de desarrollo de la actividad turistica regional, en concordancia
con la politica general del gobierno y los planes sectoriales; asi como, el formular
concertadamente, aprobar y ejecutar las estrategias y el programa de desarrollo
turistico de la region.

En consecuencia, se observa el articulo 22 de la Autografa de Ley, toda vez que, en
el marco de las normas, las politicas nacionales y sectoriales en materia turismo -
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corresponde a los tres niveles de gobierno desarrollar y promover la actividad turistica,
siendo implicito el desarrollo de circuitos turisticos, lo cual se determina de acuerdo a
lo identificado y priorizado desde la gestidn local y regional en su planificacion (como
el PERTUR); siendo necesaria una estrecha coordinacion con el MINCETUR, las
Direcciones y/o Gerencias Regionales de Comercio exterior y Turismo (DIRCETUR /
GERCETUR) y los actores locales publicos y privados, a fin de desarrollar y/o
consolidar los circuitos y/o productos turisticos de acuerdo a su vocacion turistica y
nivel de desarrollo.

Sobre el articulo 23 de la Autégrafa de Ley

Respecto al articulo 23, corresponde advertir que no se menciona que instituciones
de educaciéon superior, y de que regiones y zonas de nuestro pais seran las
beneficiarias del CANON.

Sobre la primera Disposicion Complementaria Final

Sobre la Primera Disposicion Complementaria Final de la Autégrafa de Ley, se
observan en el sentido que contravienen lo establecido por el articulo 79 de la
Constitucién Politica del Peru, al vulnerar la prohibicion de los congresistas de crear o
aumentar gastos publicos, ya que os congresistas no tienen iniciativa para habilitar la
generaciéon o aumento de gastos publicos que afecten directa e inmediatamente el
equilibrio presupuestal logrado para cada afio fiscal. En esa linea, con las referidas
propuestas normativas también se esta vulnerando los principios de unidad, equilibrio
financiero y anticipacion que rigen en nuestro pais en virtud de los articulos 77, 78 y
80 de nuestra Carta Magna. Por lo cual, corresponde el retiro respectivo en la férmula
legal de |la Autografa de Ley.

Sobre la Segunda Disposicion Complementaria Final

Respecto de la Segunda Disposiciéon Complementaria Final, se debe tomar en cuenta
que la materia que regula la Autografa de Ley esta vinculada a competencias del
Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego, del Ministerio de Comercio Exterior y
Turismo, del Ministerio de Cultura y del Ministerio de Salud, se recomienda la siguiente
redacciéon: “La presente Ley entra en vigencia a los seis meses posteriores a su
publicacion en el Diario Oficial EI Peruano. El Poder Ejecutivo, en coordinacién con
los sectores competentes, elabora el Reglamento de la presente Ley’.
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Por las razones expuestas, se observa la Autdgrafa de Ley, en aplicacion del articulo 108

de la Constitucion Politica del Peru.
Atentamente, '
/

/
///////// //,

DINA ERCILIA BOLUARTE ZEGARRA /. 43 /w To % =37

; B 77 '&
Presidenta de la Republica ons 0 de Min

'//
//
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EL CONGRESO DE LA REPUBLICA;
Ha dado la Ley siguiente:

LEY MARCO DEL VINO
CAPITULO 1
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. Objeto de la Ley

La presente ley tiene por objeto establecer el marco legal para promover el
cultivo de la vid para la elaboracion de vino, considerado como una bebida
alimenticia, fomentando la investigacion, el desarrollo, y la innovacion
tecnologica de la vid y el proceso productivo del vino, asi como el comercio
interno y externo; en el marco de las politicas de calidad y compromisos
medioambientales para la sostenibilidad del sector vitivinicola, acogiéndonos a

lo establecido por el Codigo Internacional de Practicas Enoldgicas aprobado

~ por la Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV).

Articulo 2. Ambito de aplicacion
Las disposiciones establecidas en la presente ley son de aplicacion para todas
las personas naturales o juridicas, publicas o privadas dedicadas a la
elaboracion y/o comercializacion de vino y de toda bebida alcohdlica derivada
de la vid, con expresa exclusion de las materias de competencia del Instituto
Nacional de Defensa de la Competencia y de la Proteccion de la Propiedad
Intelectual (INDECOPI), las cuales se rigen por la normativa supranacional
andina y la normativa nacional correspondiente.
CAPITULO I
DEFINICIONES Y CRITERIOS DE CLASIFICACION

Articulo 3. Definicion del vino y su clasificacion
3.1. La presente ley se acoge a las definiciones establecidas en el Codigo

Internacional de Prdcticas Enoldgicas aprobado por la Organizacion

Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) en adelante, el Cédigo.



El vino es, exclusivamente, la bebida resultante de la fermentacion
alcohdlica, completa o parcial, de uvas frescas, estrujadas o no, o de
mosto de uva. Su contenido en alcohol adquirido no puede ser inferior a
8 5 % vol. No obstante, teniendo en cuenta las condiciones del clima, del
suelo o de la variedad, de factores cualitativos especiales o de tradiciones
propias de ciertas regiones, el grado alcohdlico total minimo podra ser
reducido a 7 % vol. por una legislacion particular en la region
considerada.

El Cédigo establece las definiciones complementarias del vino relativas

al contenido en azucar del vino, asi tenemos:

a) Vino seco, cuando el vino contiene un maximo de 4 g/L de aziicar o

Cray WE

cuando contiene un maximo de 9 g/L si el nivel de acidez total
(expresado en gramos de dcido tartarico por litro) no es inferior en
mdas de 2 g/L al contenido en azicar.

b)  Vino semiseco, cuando el grado de azucar del vino sea superior al 9
g/L y no supere los 12 g/L o 18 g/L, cuando la diferencia entre el
contenido en azucar y el contenido de acidez total expresado en
gramos por litro de dcido tartdrico no supera los 10 g/L.

¢) Vino semidulce, cuando el contenido en azicar del vino supera los
valores del vino semiseco y no excede 45 g/L.

d) Vino dulce, cuando el contenido en aziicar del vino es como minimo
de 45 g/L.

3.4. Definiciones complementarias del vino relativas al contenido en dioxido
de carbono, el Codigo establece:

a) Vino tranquilo, cuando su concentracion en dioxido de carbono es

inferior a 4 g/L a 20° centigrados.

b) Vino de aguja, cuando dicha concentracion es igual o superior a 3 g/L

y como mdaximo igual a 5 g/L a 20° centigrados.



c¢) Si el contenido en dioxido de carbono del producto permitiese el uso
de las dos menciones, el productor o el importador queda autorizado

a utilizar unicamente una de ellas, de su libre eleccion.

Articulo 4. Vinos especiales y su clasificacion

Los vinos especiales son vinos que proceden de uva fresca, de mosto o de vinos

que han experimentado tratamientos durante o después de su elaboracion y

cuyas caracteristicas no solo vienen determinadas por la uva, mosto o vino

empleado, sino también por la técnica empleada en su elaboracion. Estos son:

los vinos de crianza bajo velo, los vinos de licor, los vinos espumosos y los vinos

gasificados.

J 4.1

4.2.

Los vinos de crianza bajo velo. Son vinos cuya caracteristica principal es
que han sido sometidos a un periodo de envejecimiento biologico en
contacto con el aire, por desarrollo de un velo de levaduras tipicas en la
superficie del vino, después de la fermentacion alcohdlica completa del
mosto. Al vino se le puede ariadir aguardiente de vino o alcohol de origen
viticola o alcohol rectificado alimentario, siendo el contenido en alcohol
adquirido del producto terminado igual o superior a 15 % vol.

Los vinos de licor. El vino de licor es el producto que contiene un grado
alcohdlico adquirido superior o igual a 15 % vol. e inferior o igual a 22
% vol. Para mercado interno, puede aplicar un grado alcohdlico
adquirido maximo superior a 22 %, siempre que sea inferior o igual a 24
%. El vino de licor se elabora a partir de mosto de uvas y/o vino
(incluyendo el mosto de uva parcialmente fermentado), al cual se
adicionan, solos o en mezcla, destilados, aguardientes o alcohol de origen
vitivinicola. Pueden agregarse uno o varios de los productos siguientes:
mosto concentrado o caramelizado de uvas, uvas frescas sobremaduradas
o pasificadas, mistela, caramelo.

Los vinos de licor pueden ser:



b)

Vinos espirituosos. Son vinos de licor producidos a partir de uvas
frescas, de mostos o de vinos cuyo grado alcohdlico total natural no
es inferior a 12 % vol., encabezados unicamente con aguardiente de
vino o alcohol rectificado de origen viticola o alcohol rectificado
alimentario. Una parte del grado alcohdlico adquirido del producto
terminado, que no serad inferior a 4 % vol., debe proceder de la
fermentacion parcial o total del aziicar inicial.

Vinos licorosos, vinos de licor producidos a partir de uvas frescas,
de mostos o de vinos, cuyo grado alcohdlico total natural no ha de
ser inferior a 12 % vol., a los que se les aiiade tanto aguardiente de
vino o alcohol rectificado de origen viticola o alcohol rectificado
alimentario, como mostos concentrados o caramelizados de uva, o
uvas frescas sobremaduras, o mistelas, o bien varios de estos
productos. Una parte del grado alcohdlico adquirido del producto
acabado, que no puede ser inferior a 4 % vol., debe proceder de la
fermentacion parcial o total del azucar inicial de las uvas, mostos o

vinos empleados.

4.3.  Los vinos espumosos. Son producidos a partir de uvas, de mostos o de

44.

vinos tratados segun las técnicas aceptadas por la OIV, caracterizados,

en el descorche, por la produccion de una espuma mds o menos

persistente, resultante del desprendimiento de dioxido de carbono de

origen exclusivamente endégeno. La sobrepresion de este gas en la botella

ha de ser de al menos 3.5 bares a 20° C. No obstante, para botellas de una

capacidad inferior a 0,25 1, la sobrepresion minima se reduce a 3 bares a

20°C.

Los vinos gasificados. Son producidos a partir de vinos tratados segiin

técnicas admitidas por la OlV, que presentan caracteristicas fisicas

andlogas a las de los vinos espumosos, pero cuyo dioxido de carbono es

parcial o totalmente de origen exdgeno.



4.5.  Los vinos dulces. Son aquellos cuyo azicar residual procede de la uva, es
el vino que presenta un contenido de azucares residuales de la
fermentacion, de glucosa mds fructosa, superior o igual a 45 g/L y que
resulta exclusivamente de la fermentacion alcohdlica parcial de uvas o de
mosto de uvas cuyo contenido de aziicar ha sido obtenido naturalmente

) durante la maduracion de las uvas u obtenida conforme “Control de la

riqueza de azucar en la vendimia”, en particular la pasificacion, la

seleccion de las uvas y la crioseleccion. El grado alcohdlico volumétrico
adquirido del vino no podra ser inferior a 4,5 %. El grado alcohdlico
volumétrico potencial de las uvas antes de la fermentacion no debe ser
inferior a 15 %.

4.6. Los Vinos de Hielo — Icewine — Eiswein. Proceden exclusivamente de uva
fresca que ha conocido una crioseleccion en la vifia sin ayuda de
procedimientos fisicos. Las uvas utilizadas en la produccion de vinos de
hielo deben estar heladas en el momento de la vendimia y ser prensadas
en ese estado.

Articulo 5. Mistelas
Las mistelas son productos que proceden de uvas frescas o de mostos de uva sin
fermentar (se tolera un 1 % vol. de alcohol adquirido) y mantenidos sin
fermentar mediante adicion de aguardiente de vino, de alcohol rectificado
alimentario o de alcohol de origen viticola. Las mistelas se clasifican en:
mistelas destinadas a la transformacion, mistelas destinadas a ser consumidas
como tales y que son consideradas como vinos de licor:

Articulo 6. Productos derivados de uva, mosto de uva o vino

Tenemos como productos derivados de uva, mosto de uva o vino los siguientes:

6.1.  Vinos encabezados. Son vinos secos a los que se les aiiade exclusivamente
aguardiente de vino, teniendo un grado alcohdlico minimo de 18 % y
maximo de 24 % vol., no entrando en las categorias anteriores y siendo

destinados exclusivamente a la destilacion.



6.6.

Azucar de uva. Es el producto almibarado, blanco lechoso o ligeramente
amarillento, de sabor neutro, obtenido exclusivamente a partir de mosto
de uva y que cumple las prescripciones analiticas del Codex Enoldgico
Internacional.

Zumo de uva. Es el mosto de uva que ha sido sometido a practicas y
tratamientos autorizados, no fermentado, listo para su empleo en
alimentacion, con exclusion de cualquier uso enologico.

Zumo de uva concentrado. Es el producto sin fermentar ni caramelizar,
obtenido por la deshidratacion parcial del mosto de uva o del zumo de
uva, que ha sido sometido a prdcticas y tratamientos autorizados de
manera que su masa volumica a 20° C no sea inferior a 1,24 g/mL.
Bebida de uva con aguja. Es una bebida derivada de la uva o del mosto
de uva, que contiene dioxido de carbono resultante de una fermentacion
parcial, pudiendo haber sido sometida a prdcticas y tratamientos,
unicamente de cardcter fisico, autorizados por el Codigo Internacional de
Practicas Enoldgicas de la OIV y destinada a ser utilizada en la
alimentacion, con exclusion de cualquier uso enologico. El alcohol del
producto terminado debe ser exclusivamente de origen enddgeno y su
grado alcohdlico adquirido no debe exceder de 3 % vol.

Bebida a base de producto vitivinicola. Es obtenida a partir de al menos
un 50 % en volumen de vino y/o de vino especial y/o de mosto tal y como
estan definidos en el Codigo Internacional de Practicas Enoldgicas de la
OIV, que puede haber seguido los siguientes tratamientos o edulcoracion
o coloracion o adicion de sustancias o preparaciones aromatizantes o
adicion de productos de calidad alimentaria o de bebidas no alcohdlicas
incluyendo el agua; su grado alcohdlico volumétrico actual adquirido
debe ser igual o superior a 1,2 % vol. e inferior a 14,5 % vol. y cuyo
componente alcohdlico derive exclusivamente del vino o del vino especial

utilizado, salvo las dosis estrictamente necesarias para la dilucion de



6.8.

6.9.

sustancias aromatizantes, colorantes o cualquier otra sustancia
permitida.

Bebida a base de vino. Es obtenida a partir de al menos un 50 % en
volumen de vino y/o de vino especial tal y como estan definidos en el
Cddigo Internacional de Prdcticas Enoldgicas de la OlV, que puede haber
sido los siguientes tratamientos o edulcoracion o coloracion o adicion de
sustancias o preparaciones aromatizantes o adicion de productos de
calidad alimentaria o de bebidas no alcohdlicas incluyendo el agua; cuyo
grado alcohdlico volumétrico actual adquirido sea igual o superior a 3,5
% vol. e inferior a 14,5 % vol. y cuyo componente alcohdlico derive
exclusivamente del vino o del vino especial utilizado, salvo las dosis
estrictamente necesarias para la dilucion de sustancias aromatizantes,
colorantes o cualquier otra sustancia permitida.

Vino aromatizado. Es la bebida obtenida a partir de al menos el 75 % en
volumen de vino y/o de vino especial, segun se definen en el Cddigo
Internacional de Prdcticas Enoldgicas de la OlV, que ha sido sometida a
un proceso de aromatizacion; a la que se puede haber ariadido alcohol
etilico de origen viticola, un destilado de vino o alcohol de origen
agricola; que puede haber sido sometida a un proceso de edulcoracion,
que puede haber sido sometida a un proceso de coloracion, que puede
haber sido sometida a una o varias del resto de practicas enologicas
especificas aplicables a esta bebida;, con una graduacion alcohdlica
adquirida que varia entre el 14,5 % como minimo y el 22 % en volumen.

Bebida obtenida por desalcoholizacion del vino “vino desalcoholizado”.
Es una bebida obtenida exclusivamente a partir de vino o vino especial
tal y como estan definidos en el Codigo Internacional de Practicas
Enoldgicas de la OIV; que ha sido exclusivamente objeto de tratamientos

especificos para estos productos previstos en el Codigo Internacional de



6.11.

Practicas Enologicas de la OIV y en especial de una desalcoholizacion, y

cuyo grado alcohdlico volumétrico es inferior a 0,5 % vol.

. Bebida obtenida por desalcoholizacion parcial del vino ‘“vino

parcialmente desalcoholizado”. Es una bebida obtenida exclusivamente a
partir de vino o vino especial tal como estan definidos en el Cddigo
Internacional de Prdcticas Enologicas de la OIV; que ha sido
exclusivamente objeto de tratamientos especificos para estos productos
previstos en el Codigo Internacional de Prdcticas Enoldgicas de la OIV y
en especial de una desalcoholizacion; y cuyo grado alcohdlico
volumétrico adquirido es igual o superior a 0,5 % vol. e inferior al grado
alcohdlico volumétrico minimo aplicable para el vino o el vino especial.

Vinagre de vino. Es un producto apto para el consumo humano, producido
exclusivamente por la fermentacion acética del vino, con una acidez
minima de 60g/L expresada en dcido acético y con un contenido mdximo

de etanol del 4% en volumen.

Articulo 7. Destilados, aguardientes, alcoholes y bebidas espirituosas de origen

vitivinicola

Los destilados, aguardientes, alcoholes y bebidas espirituosas de origen

vitivinicola se clasifican en:

7.1.

7.2.

Destilado de origen vitivinicola. Es un liquido alcohdlico obtenido por
destilacion directa del vino o del vino encabezado o de las lias del vino o
después de la fermentacion alcohdlica de orujos, de uvas pasas o de uvas
frescas por destilacion de estos mostos fermentados o por redestilacion
del destilado de origen vitivinicola, o de un aguardiente de vino. El
destilado de origen vitivinicola, contrariamente al alcohol neutro de
origen vitivinicola, debe conservar un aroma y un gusto procedentes de
las materias primas antes mencionadas.

Destilado de vino. Es un liquido alcohdlico obtenido por destilacion

directa de vino, eventualmente con la adicion de destilado de vino, o por



7.5.

7.6.

redestilacion de un destilado de vino. El destilado de vino, contrariamente
al alcohol neutro de origen vitivinicola, debe conservar un aroma y un
gusto procedentes de las materias primas arriba mencionadas.

Alcohol neutro de origen agricola. Es un alcohol etilico, con un grado
alcohdlico minimo de 96 % vol., obtenido por destilacion y rectificacion,
ya sea después de la fermentacion alcoholica de productos agricolas tales
como la remolacha, la melaza, la patata, los cereales, el mosto de uva, las
uvas u otras frutas, o bien de liquidos alcohdlicos de origen agricola,
como el vino, y que no presenta ningun gusto detectable.

Alcohol neutro de origen vitivinicola. Es un alcohol etilico, con un grado
alcohdlico minimo de 96 % vol., obtenido por destilacion y rectificacion
ya sea después de la fermentacion alcohdlica de productos de origen
vitivinicola tales como el mosto de uva, las uvas frescas o pasas, los orujos
de uva, o del vino, del vino adicionado con destilado de vino, de las lias
de vino, y que no presente ningun gusto detectable.

Aguardiente de vino. Es una bebida espirituosa obtenida por destilacion
exclusivamente del vino, de vino encabezado o de vino con una eventual
adicion de destilado de vino o por redestilacion de un destilado de vino,
de manera tal, que el producto conserve un gusto y un aroma de las
materias primas mencionadas. El grado alcohdlico del producto
terminado no debe ser inferior a 37,5 % volumen.

Brandy / Weinbrand. Es una bebida espirituosa obtenida por destilacion
exclusivamente del vino, de vino vinado, de vino con una eventual adicion
de destilado de vino o por redestilacion de un destilado de vino, de manera
tal que el producto conserve un gusto y un aroma de las materias primas
mencionadas. Antes de su comercializacion, debe tener un cierto periodo
de envejecimiento en recipientes de madera de roble obligatoriamente. El

grado alcohdlico del producto terminado no debe ser inferior a 36 %

volumen.
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Aguardiente de orujo de uva. Es una bebida espirituosa obtenida por
destilacion de los orujos de uva fermentados a los cuales se le agregan
eventualmente las lias, de manera tal que el producto conserve un gusto y
un aroma preponderante del orujo. El grado alcohdlico del producto
terminado no debe ser inferior a 37,5 % volumen.

Aguardiente de lias de vino. Es una bebida espirituosa obtenida por

destilacion de lias de vino frescas de manera que el producto conserve un

gusto y un aroma de las materias primas mencionadas. El grado
alcohdlico del producto terminado no debe ser inferior a 38 % volumen.

Aguardiente de uva. Es una bebida espirituosa obtenida por la destilacion

de uvas frescas fermentadas de manera tal que el destilado conserve el

aroma y el gusto de la materia prima mencionada. El grado alcohdlico

del producto terminado no debe ser inferior a 37,5 % volumen.

7.10. Aguardiente de uvas pasas. Es una bebida espirituosa obtenida por
destilacion de los extractos de uvas pasas fermentadas de manera tal que
el destilado conserve un aroma y un gusto provenientes de la materia
prima mencionada. El grado alcohdlico del producto terminado no debe
ser inferior a 37,5 % volumen.

CAPITULO IIT
CONSEJO NACIONAL DE VITIVINICULTURA

Articulo 8. Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit)

Se crea el Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit), como un organismo

con personeria juridica de derecho publico adscrito al Ministerio de la

Produccion (PRODUCE), con autonomia técnica y funcional, cuyo objeto es

realizar el seguimiento a las acciones de promocion, difusion y asistencia

técnica desarrolladas por las entidades e instituciones que la conforman, a fin

de potenciar la ventaja competitiva y respaldar la promocion nacional e

internacional del vino peruano.
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Articulo 9. Composicion del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit)

9.1. El Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit), mdximo dérgano de

gestion, direccion y ejecucion administrativa, estd constituido por los

representantes de los organismos publicos y privados en el marco de sus

competencias, esta compuesto por los siguientes miembros:

a)

h)

Un representante del Ministerio de la Produccion, quien lo preside.
Un representante del Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego.

Un representante del Ministerio de Comercio Exterior y Turismo.
Un representante del Ministerio de Salud, especificamente de la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
(DIGESA).

Un representante del Ministerio de Relaciones Exteriores.

Un representante del Ministerio de Cultura.

Un representante de los gremios de pequefios productores
vitivinicolas, por cada una de las cuatro zonas con mayor produccion
de vino: Ica, Arequipa, Moquegua y Tacna; se incrementa con
representantes de otras zonas, establecido mediante resolucion
ministerial del Ministerio de la Produccion, ante el aumento de
produccion de vino en estas.

Un representante de la Sociedad Nacional de Industrias,

especificamente de los productores de vino.

9.2. Los miembros del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) ejercen

sus funciones ad honorem. Cada entidad designa un representante titular

y otro alterno.

Articulo 10. Atribuciones del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit)

Son atribuciones del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) las

siguientes acciones.

a) Cumplir y hacer cumplir la presente ley.



b)

h)

J)
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Realizar acciones de promocion, difusion y asistencia técnica para promover
la construccion de la imagen pais del “vino peruano”.

Realizar acciones de coordinacion y seguimiento de las acciones de
promocion, difusion y asistencia técnica desarrolladas por las entidades que
lo conforman, incluidos sus planes de trabajo u otras intervenciones, a fin
de consensuar acciones y participaciones comunes.

Emitir informes de seguimiento o recomendaciones vinculadas a las
acciones de promocion, difusion y asistencia técnica desarrolladas por las
entidades integrantes del Conavit.

Emitir la opinion técnica a solicitud de los organismos publicos nacionales
sobre asuntos que se relacionen con la investigacion, la produccion, la
industrializacion y el comercio vitivinicola.

Articular con los sectores e instituciones publicas y privadas cuyas materias
estén vinculadas al seguimiento de las actividades realizadas para el
desarrollo de la produccion vitivinicola.

Fomentar la investigacion vitivinicola y coordinar con las entidades
publicas y privadas, de modo que se puedan acordar con estas ultimas
contribuciones para tales fines.

Elaborar un plan bianual para el desarrollo de la produccion, la industria 'y
el comercio vitivinicolas.

Celebrar convenios con los gobiernos regionales, municipales u otros
organismos publicos o privados, a fin de coordinar las acciones a
desarrollar.

Proponer el reglamento interno del Consejo Nacional de Vitivinicultura
(Conavit) el cual es aprobado por resolucion ministerial del Ministerio de la

Produccion.

Articulo 11. Periodo de sesiones y el quorum

El Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) sesiona ordinariamente una

vez al mes como minimo y pueden realizar sesiones extraordinarias de urgencia
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cuando el caso lo amerite, el quorum para las sesiones serd la mitad mds uno

del numero de sus miembros. Las sesiones son presenciales o semipresenciales.

Las decisiones se toman por mayoria simple de votos. El presidente tiene voto

dirimente en caso de empate. El reglamento interno establece las reglas de

convocatoria 'y las demds disposiciones para su correcto desarrollo y

organizacion administrativa.

Articulo 12. Sede del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit)

La sede del Consejo Nacional de Vitivinicultura estd domiciliada en la provincia

de Ica, departamento de Ica; reconociéndosele como capital cultural del vino

peruano.

\ Articulo 13. Presidente del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit)

13.1. El presidente del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) es
designado por el Ministerio de la Produccion mediante resolucion
suprema. Es el personero y representante legal de la institucion, ejerce sus
funciones por un plazo de dos arios y puede ser reelegido por un periodo
adicional, previa evaluacion de logros. Cuenta con una secretaria técnica
con cargo al Ministerio de la Produccion.

13.2. El presidente del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) es el
representante del Peru ante la Organizacion Internacional de la Viiia y el
Vino (OIV) y ante cualquier otro organismo nacional o internacional
vinculado al objeto de la presente ley.

Articulo 14. Requisitos para ser elegido presidente del Consejo Nacional de

Vitivinicultura (Conavit)

14.1. Son requisitos indispensables e insustituibles para ser designado
presidente del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit):
a) Ser ciudadano en ejercicio.
b) Tener titulo profesional preferentemente de especialidad en la

materia.
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¢) No haber sido condenado por delito doloso con sentencia de
autoridad de cosa juzgada ni tener denuncias penales en curso.

d) No estar consignado en el Registro Nacional de Sanciones de
Destitucion y Despido (RNSDD).

e) No estar consignado en el Registro de Deudores Alimentarios
Morosos (REDAM), ni tener pendiente de pago una reparacion civil
impuesta por una condena cumplida o en plazo de cumplimiento.

/) No tener el cargo de gerente, apoderado, accionista o representante
legal de empresa dedicada a la produccion y comercio de productos
vitivinicolas.

g) Tener experiencia profesional minima de cinco afrios debidamente

acreditados en temas vinculados al objeto de la presente ley.

14.2. Los mismos requisitos rigen para la secretaria técnica.

Articulo _15. Atribuciones del presidente del Consejo Nacional de

Vitivinicultura (Conavit)

Son atribuciones del presidente del Consejo Nacional de Vitivinicultura

(Conavit):

a) Presidir y ejercer la representacion legal del Comsejo Nacional de
Vitivinicultura (Conavit).

b) Cumplir y hacer cumplir la presente ley, las normas que emitan los sectores
competentes, las normas internas y resoluciones que emita el Consejo
Nacional de Vitivinicultura (Conavit).

¢) Proponer al Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) las medidas que
estime necesarias para su mejor funcionamiento.

d) Reportar al despacho viceministerial de MYPE e Industria del Ministerio de

la Produccion, los avances y recomendaciones derivadas del seguimiento,

implementacién del plan bianual y fiscalizacion realizados por el Consejo

Nacional de Vitivinicultura (Conavit).
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e) Otras atribuciones son establecidas en el reglamento de la presente ley que
permitan cumplir con los objetivos establecidos.

Articulo _16. Apoyo técnico y administrativo del Consejo Nacional de

Vitivinicultura (Conavit)

16.1.

La Secretaria Técnica brinda apoyo técnico y administrativo al Consejo
Nacional de Vitivinicultura (Conavit); sus funciones se establecen en el

reglamento interno.

. El Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) puede solicitar la

colaboracion y el aporte técnicos de las entidades publicas de los distintos
niveles de gobierno, asi como de instituciones privadas, la cooperacion
internacional, la academia y la sociedad civil para conformar equipos de
trabajo para temas especificos, asi como para contribuir al logro de sus
objetivos y funciones.

CAPITULO IV

CALIDAD E INOCUIDAD DE LA PRODUCCION VITIVINICOLA

Articulo 17. Responsables del control de calidad e inocuidad de la produccion

vitivinicola

17.1.

17.2.

El Ministerio de Salud, a través de la Direccion General de Salud
Ambiental (DIGESA), y el Ministerio de la Produccion, segin sus
competencias, son los responsables de realizar el control de calidad e
inocuidad, la supervision y sancion de los infractores en la produccion
vitivinicola.

Para cumplir con sus competencias se aplican las normas nacionales y
convenios internacionales que el Peru ha suscrito, con especial atencion
al Cddigo Internacional de Prdcticas Enolégicas aprobado por la

Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV).

Articulo 18. Obligaciones de los administrados

18.1.

Los responsables de las plantas de elaboracion, del fraccionamiento, de

la distribucion, de los depdsitos y de la comercializacion de vinos y
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productos derivados de la vid a los que se refiere la presente ley deben
cumplir las exigencias establecidas por los organos de regulacion y

supervision correspondientes.

.2. La elaboracion y el fraccionamiento de la produccion vitivinicola deben

hacerse bajo el control y la responsabilidad directa y efectiva de un

personal capacitado con titulo profesional y colegiatura.

Las sanciones impuestas por incumplir las normas sobre calidad e
inocuidad alimentaria son establecidas por las instituciones
establecidas en el articulo 17 de la presente ley. Asimismo, pueden
imponer la inhabilitacion al infractor hasta por tres aiios.
La sancion se impone siguiendo el principio de causalidad; por
consiguiente, sus efectos se extienden a los vinculados directamente con
el hecho infractor.

CAPITULO V
COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS VITIVINICOLAS

Articulo _20. La inocuidad con fines de comercializacion de productos

vitivinicolas

20.1.

20.2.

Los productos vitivinicolas referidos en la presente ley no pueden
comercializarse sin el certificado de inocuidad alimentaria del producto
vitivinicola para el consumo, debidamente acreditado por la Direccion
General de Salud Ambiental (DIGESA).

Los productos vitivinicolas que se comercialicen en el Perii deben cumplir
con las directrices del Codex Alimentarius para el Diserio, Elaboracion,
Expedicion y Uso de Certificados Oficiales Genéricos (CAC / GL 38 -
2001), en particular, sobre el uso del modelo genérico de certificado
oficial, con sus eventuales enmiendas, concerniente a los certificados

oficiales y oficialmente reconocidos.
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CAPITULO VI
FOMENTO A LA VITIVINICULTURA

Articulo 21. Fomento de la Vitivinicultura

21.1.

21.2.

El Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) crea un fondo destinado
al fomento de la vitivinicultura y a los objetivos de la presente ley. No se
utiliza para el pago de sueldos, dietas o bonificaciones.

Dicho fondo se utiliza para promover la investigacion, el desarrollo de la
uva vinera, la reconversion vitivinicola, el apoyo a la tecnificacion e
investigacion, la integracion de productores y el uso publicitario de la

produccion vitivinicola nacional.

. El  Consejo  Nacional de Vitivinicultura (Conavit) establece

proporcionalmente en sus planes bianuales la promocion del cultivo de la
vid para la elaboracion de vino, fomentando la investigacion, desarrollo,
innovacion tecnoldgica, de la vid y el proceso productivo del vino, para

promover la construccion de la imagen pais del “vino peruano”.

Articulo 22. El enoturismo o turismo enologico

22.1.

22.2.

22.3.

El enoturismo o turismo enologico estd dedicado a potenciar y gestionar
la rigqueza vitivinicola de una determinada zona, sobre la base de su
historia y tradicion.

El enoturismo confluye con el turismo gastronémico y cultural para
organizar circuitos turisticos que permiten visitar vifiedos, conocer
procesos de elaboracion en las bodegas, realizar catas y consumir o
comprar vino, asi como presentar para consumo la gastronomia
elaborada en los fundos o en sus cercanias. Esta oferta contempla,
ademds, la inclusion o promocion de productos culturales locales.

Los ministerios de Comercio Exterior y Turismo, de Cultura y de la
Produccion fomentan la proteccion y puesta en valor de las bodegas
vitivinicolas, que comprende su arquitectura ancestral o tradicional,

estructurada por una casa hacienda o fundo de dimensiones variables
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para vivienda de los propietarios, asi como la infraestructura anexa para

la elaboracion y almacenaje de los vinos.

. Los gobiernos regionales y gobiernos locales, en coordinacion con los
organos competentes de los ministerios de Comercio Exterior y Turismo,
y de Cultura, incorporan planes y estrategias para el diseiio e
implementacion de circuitos o productos turisticos vitivinicolas en el Plan

Estratégico Nacional de Turismo (PENTUR).

Articulo 23. Uso de canon con fines de investigacion
Las instituciones de educacion superior que gozan de canon en cualquiera de
sus modalidades pueden disponer del 1% de los recursos recibidos para la
investigacion aplicada en enologia y vitivinicultura. Este porcentaje no puede
ser usado para el pago de sueldos, dietas o bonificaciones.
CAPITULO VII

REGISTRO NACIONAL DE ZONAS DE CULTIVO DE VIDES VINERAS
Articulo 24. Registro Nacional de Zonas de Cultivo de Vides Vineras
El Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego (MIDAGRI), responsable del
Padron de Productores Agrarios, que posee la informacion de ubicacion, ubigeo
y georreferenciacion de los productores de vid, coordina e intercambia esta
informacion con el Ministerio de la Produccion a través del Consejo Nacional
de Vitivinicultura (Conavit), para complementar el Registro Nacional de Zonas
de Cultivo de Vides Vineras, con la especificacion de la variedad vid vinera,
para el seguimiento de la produccion vitivinicola.

DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS FINALES
PRIMERA. Financiamiento
El funcionamiento del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit) se financia
con cargo al presupuesto institucional del Ministerio de la Produccion, sin
demandar recursos adicionales al tesoro publico. Asimismo, los gastos que

involucren la participacion de sus representantes se financian con cargo al
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presupuesto institucional de los pliegos que representan, sin demandar recursos
adicionales.

SEGUNDA. Vacatio legis y reglamentacion

La presente ley entra en vigor seis meses después de su publicacion, en este
plazo el Estado peruano a través del Ministerio de la Produccion elabora el
reglamento en un plazo no mayor de noventa dias habiles.

TERCERA. Conformacion del Consejo Nacional de Vitivinicultura (Conavit)
Las instituciones publicas y privadas que conforman el Consejo Nacional de
Vitivinicultura (Conavit) deben designar a su representante mediante resolucion
del titular de la entidad o para privados mediante comunicacion escrita,

adjuntando copia del acta legalizada notarialmente, emitida por su organo de

gobierno, segun corresponda, la cual es comunicada al Ministerio de la
Produccion dentro del plazo de treinta dias habiles, contado a partir de la
entrada en vigor de la presente ley.

Comuniquese a la sefiora Presidenta de la Republica para su promulgacion.

En Lima, a Los once dias del mes de diciembre de dos mil veinticuatno.
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