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A iniciativa del CC!;IGRESISTA ESDRAS RICARDO MEDINA MINAYA, miembro del
Grupo Parlamentario SOMOS PERU, en ejercicio del derecho de iniciativa legislativa
que les confiere el articulo 107° de la Constitucion Politica del Pert y de conformidad
con los articulos 75° y 76° del Reglamento del Congreso de la Republica, proponen la
siguiente iniciativa legislativa:

“LEY QUE ACREDITA LA LABOR DEL BARISTA, MAESTRO CHOCOLATERO Y
SOMMELIER”

. FORMULA LEGAL

Articulo 1. Objeto de la Ley

La presente Ley tiene por objeto categorizar la labor del barista, maestro
chocolatero y sommelier en el proceso de produccion econdmico con la
finalidad de salvaguardar la competitividad en la industria gastronomica,
turistica y demas mercados involucrados.

Articulo 2. Categorizacion
Se debera de categorizarse la labor del barista, maestro chocolatero y

sommelier como especialista en el proceso de produccion econémico
gastronémico y turistico.

DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS FINALES

PRIMERA. - Vigencia

La presente Ley entra en vigencia al dia siguiente de su publicacién en el
Diario Oficial El Peruano.
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SEGUNDA. — Reglamentacion

El Poder Ejecutivo a través del Ministerio de Comercio Exterior y Turismo -
MINCETUR, debera considerar la definicion y concepto de la labor del barista,
maestro chocolatero y sommelier, de conformidad a sus atribuciones y
competencias correspondientes.
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I EXPOSICION DE MOTIVOS

21. FUNDAMENTOS DE LA PROPUESTA:

BARISTA

La palabra barista, cuyo origen se puede encontrar en el idioma italiano,
refiere a una persona especializada en café. Tanto en italiano como en
espanol la palabra barista se documenta a principios del siglo XX,
concretamente en 1916."

Debemos tener presente que un barista es un profesional especializado en
la preparaciéon de café, adicionalmente realiza otras funciones como la
elaboracién de chocolate, té y otras infusiones. Su labor implica tener
conocimiento del proceso de produccion y preparacion, un barista saca a
relucir la parte final del trabajo del productor para otorgar al consumidor final
una bebida de alta calidad.

En el mercado actual se observa un incremento de la demanda de
profesionales especializados en la elaboracién del café, para que a través
de esta manera se pueda expresar de la mejor forma sus atributos.

Asimismo, se tiene un importante espacio econdmico en el mercado
nacional e internacional que requiere ser atendido, y que dependera del
incremento de profesionales especializados (baristas), que contribuyan con
el desarrollo econémico del pais a efecto de obtener mejores condiciones
de rentabilidad.

Caracteristicas de los espacios de actuacion del barista

Cenceptodel Artesanal y llgado & la tecnologia para comunicarinformacion del café.

producto

Pricrigadas Fortaleceria cultura de cafs, vendercalidad y valar por 1a estetica del
ambisnts para proveer la experiencia de beber cafe

Precio de venta Accesible para consumidores de ingresos prormesio en una region

Objativo Acercaral consurnider final con el productora rraves de 1a taza de cafe.

Adaptads por fa Camara Paruana del Café y Cacan (5)

1
https://es.wikipedia.org/wiki/Barista#:~:text=La%20palabra%20barista%2C%20cuyo%20origen,siglo%20
XX%2C%20concretamente%20en%201916.

2 https://camcafeperu.com.pe/ES/articulo.php?id=79
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MAESTRO CHOCOLATERO

Debemos definir la labor del maestro chocolatero siendo esta una profesion
que implica la preparacion de productos elaborados a base de chocolate. La
fabricacién del chocolate actualmente tiene un nivel especializado y
automatizado, ya que utilizan técnicas y métodos para su produccién final.

Entre las principales funciones del chocolatero se encuentran:®

e Calentar y agitar el chocolate en la caldera a una temperatura y un
tiempo determinado. Verter el chocolate liquido en moldes para
formar tabletas, bloques o figuras variadas segun las
especificaciones del producto. Decorar el producto final con
chocolate liquido u otros ingredientes alimenticios.

e Fundir los bloques de chocolate en la caldera para cubrir otros
productos cocinados o como forma de relleno mezclandolo con
mantequilla.

e Crear formulas para la confeccion de trufas y otras recetas de
chocolate basadas en jarabe o caramelo liquido.

e Explorar recetas creativas para desarrollar productos originales a
base de chocolate desde un punto de vista tanto estético como de
sabor.

Datos generales de comercio*
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3 https://es.wikipedia.org/wiki/Chocolatero
4 https://camcafeperu.com.pe/ES/cacao-peruano-estadisticas.php
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SOMMELIER

En realidad, no se puede establecer con precision los origenes de la
sumilleria en la historia, pero ya existian evidencias de su actividad en
Mesopotamia en el siglo V a.c., designandose shagi a la persona encargada
en servir el vino. En el antiguo Egipto los faraones eran muy aficionados al
vino y en sus séquitos se encontraban los maestros coperos (siglo IV a.c.),
quienes eran los encargados en manipular con la bebida.®

La palabra sommelier aparece por primera vez en el siglo XVII, teniendo un
significado primario de encargado del servicio de vinos en la casa, y quien
poseia también las llaves de la bodega. Se dice que el término tiene su
origen en el latin sumer-sumere, que significa absorber un liquido, beber.®

Otra version del nacimiento de la palabra sommelier es la que plantea su
origen francés, a partir del término somme, llamado asi al carruaje o coche
guiado por una persona que transportaba las cubas y todos los enseres
relacionados con el vino, acompafiando a la corte en sus viajes.”

El sommelier es el especialista experto encargado del servicio de vinos y
licores, que participa en la propuesta y asiste en el desarrollo gastronémico
(consumidor final). Ademas, al poseer una habilidad vitivinicultura puede
realizar catas y ser un gestor en la educacion referente a la viticultura.

Las nuevas tendencias internacionales exigen que la labor de sommelier sea
mas competitivo y tengan un nivel profesional, ya que el campo de accién
requiere de una formacién especializada por su desempefio en restaurantes,
hoteles bodegas y otros.

Antecedente, a tener en cuenta:

El Ministerio de Agricultura y Riego a instituido como Dia del Cacao y del
Chocolate Peruano el 1 de octubre, asimismo, el Peru a través Ministerio de
Agricultura y Riego informé que cuenta con un total de 60% de las
variedades de cacao que existen en el mundo, ademas, ocupo el segundo
lugar a nivel mundial como productor de cacao organico.

Por otro lado, Instituyen a nivel nacional la celebracion del “Dia del Cacao y
Chocolate” el dia a través de la Resolucion Ministerial N° 0538-2011-AG.

5 https://www.delgranoalacopa.com/los-origenes-del-sumiller-sommelier/
6 https://www.delgranoalacopa.com/los-origenes-del-sumiller-sommelier/
7 https://www.delgranoalacopa.com/los-origenes-del-sumiller-sommelier/
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2.1.1. MARCO LEGAL

v" Constitucién Politica del Peru, articulo 58°.

v’ Decreto Supremo N° 011-2019-MINCETUR - Decreto Supremo que
aprueba el Reglamento para la categorizacién y calificacion turistica de
restaurantes.

v'Resolucién Ministerial N° 212-2020-MINAGRI - Conforman Grupo de
Trabajo Multisectorial con el objeto de elaborar el documento
denominado “Plan Nacional de Desarrollo de la Cadena de Valor del
Cacao - Chocolate 2020-2030".

v Resoluciéon Ministerial N°0538-2011-AG Instituyen a nivel nacional la
celebracion del "Dia del Cacao y Chocolate" el dia primero de octubre de
cada ano.

2.1.2. DESCRIPCION DEL PROBLEMA:

Actualmente la labor que desarrollan los baristas, maestros chocolateros y
sommeliers en la cadena de producciéon del sistema econdmico de
gastronomia, hoteleria, turismo, bodegas entre otras; demanda una mayor
participacién con personal especializado acorde a las nuevas técnicas,
meétodos y tendencias que exige el mercado nacional e internacional.

De la revisidon de los antecedentes, se ha evidenciado un vacio en la
legislacion, entre ellas la falta de categorizacién y sumado a la carencia de
reconocimiento de la labor que desarrollan los baristas, maestros
chocolateros y sommeliers, ya que los mismos contribuyen a la escasez de
profesionales especialistas.

2.1.3. NECESIDAD DE DAR SOLUCION A DICHA PROBLEMATICA

Se requiere de profesionales especializados acorde a las nuevas técnicas,
métodos y tendencias nacionales e internacionales para continuar con el
desarrollo econdmico en los campos gastronomia, hoteleria, turistico y
bodegas y demas involucrados, a fin de salvaguardad la competitividad
profesional.

2.1.4. PROPUESTA DE SOLUCION:

La iniciativa legislativa, impulsa la categorizacién de la labor que realizan los
baristas, maestros chocolateros y sommeliers, lo que permitira se mejore el
desarrollo de los procesos de produccién y capacidad de produccion siendo
mas eficientes agregandole valor econémico por su autenticidad y calidad.
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EFECTOS DE LA VIGENCIA DE LA NORMA SOBRE LA LEGISLACION

NACIONAL

La propuesta legislativa tiene como finalidad acreditar la labor del barista,
maestro chocolatero y sommelier, a fin de salvaguardar la competitividad en
la industria gastronomica, turistica y demas mercados involucrados.
Asimismo, no modificaria ninguna ley.

ANALISIS COSTO BENEFICIO

La presente iniciativa respecto al analisis de costo beneficio, no demanda
gasto alguno al erario nacional, pues se trata de categorizar la labor de los
baristas, maestros chocolateros y sommeliers mediante los conceptos y
definiciones que establece el Ministerio de la Produccion.

RELACION CON EL ACUERDO NACIONAL

La presente propuesta legislativa tiene vinculacion con las siguientes
Politicas Publicas:

Acuerdo Nacional — Politicas De Estado
Competitividad Del Pais
17. Afirmacion de la Economia Social de Mercado

Con este objetivo, el Estado: (a) garantizara la estabilidad de las
instituciones y las reglas de juego; (b) promovera la competitividad del pais,
el planeamiento estratégico concertado y las politicas de desarrollo sectorial
en los niveles nacional, regional y local; (c) estimulara la inversién privada;
(d) fomentara el desarrollo de la infraestructura; (e) evitara el abuso de
posiciones dominantes y practicas restrictivas de la libre competencia y
propiciara la participacion de organizaciones de consumidores en todo el
territorio; (f) fomentara la igualdad de oportunidades que tiendan a la
adecuada distribucion del ingreso; y (g) propiciara el fortalecimiento del
aparato productivo nacional a través de la inversion en las capacidades
humanas y el capital fijo.
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